REF: C113D

EAN-13: 8436017107456 | EAN-14: 18436017107453

KELTENSTANGE

Im Schamottofen gebacken, verfugt die doppelt
fermentierte Keltenstange Uber einen hohen
Feuchtigkeitsgehalt und ist dank des Sauerteigs
kraftig im Geschmack. Das Stangenbrot im
Familienformat ist ideal, um unseren Kunden
ein kraftiges, lange frisch haltendes Brot zu
bieten.
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20 min

10cm
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Salado
Salty
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