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PREMIERE 270

PESO PRECOCIDO

UNIDADES 28 Uds /caja | 24 Cajas/pallet 7} MASA MADRE
DIMENSIONES CAJA 503x293x461 @ DOBLE FERMENTACION
TIEMPO COCCION 18 min [200 °C HEBH CLEAN LABEL
TIEMPO DESCONGELACION 20 min \Z: VEGANO
ANCHURA 8cem - FUENTE DE PROTEINA
LONGITUD 445cm
PESO PRECOCIDO 270 g
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Los panes de la familia Premiére son caracteristicos por su intenso sabor obtenido gracias a la masa sweat
madre y una elaboracion con larga fermentacion. En este caso, las dimensiones de la Premiére 270 se -
adaptan al horno de hosteleria, por lo que es ideal si queremos acompafar nuestra carta con un pan Migs Eléstica .~ RN, " saimdo
con mucha personalidad que se conserve bien durante todo el dia. fe S et " o S
Crujiente % b g el : ST Acido
Crunchy £ i N Acid
9 .
Retrogusto Amargo

Aftertaste Bitter



