REF: Q201A

Los panes de la familia Premiére son
caracteristicos por su intenso sabor obtenido
gracias a la masa madre y una elaboracién con
larga fermentacion. En este caso, las dimensiones
de la Premiére 270 se adaptan al horno de
hosteleria, por lo que es ideal si queremos
acompafar nuestra carta con un pan con mucha
personalidad que se conserve bien durante todo el
dfa.
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28 Uds./caja | 24 Cajas/pallet
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SABOR / TASTE

Salado

. Salty




