REF: C113D
EAN-13: 8436017107456 | EAN-14: 18436017107453

295GR

GEWICHT

KELTENSTANGE

STUCKZAHL 20 Stuck/Karton | 30 Stiick/Karton g ) SAUERTEIG
ABMESSUNGEN KARTON 503x293x368 @ DOPPEL-GARUNG

) %
BACKZEIT 17 min [200 °C @%p HOHE FEUCHTIGKEIT
AUFTAUZEIT 20 min @ HANDWERKLICH GEBACKEN
BREITE 10cm mﬁ CLEAN LABEL

LANGE 4lcm VEGAN
GEWICHT VORGEBACKEN 295¢g ﬂ@;‘“
W2  BALLASTSTOFFQUELLE
N7
&+ eweissQUELLE
“bulce
Im Schamottofen gebacken, verfugt die doppelt fermentierte Keltenstange Uber einen hohen Swoet
Feuchtigkeitsgehalt und ist dank des Sauerteigs kraftig im Geschmack. Das Stangenbrot im A
Familienformat ist ideal, um unseren Kunden ein kraftiges, lange frisch haltendes Brot zu bieten. Miga Eléstica : it . Salado
Elasticity . Y e g -~ Salty
; - .
Crujiente % - i P “T Acido
Crunchy £A Acid

SABOR / TASTE SABOR 4 TASTE
Retrogusto Amargo
Aftertaste Bitter



