REF: C136A
EAN-13: 8436017118148 | EAN-14: 18436017118145

MINI-RHOMBUS

Im Schamottofen gebacken und mit doppelter Fermentation zeichnet sich das 40 Gramm schwere
Mini-Rhombus-Brétchen durch seine goldfarbene, feine und durchgehende Kruste aus. Mit einer
wilden, cremigen Krume, halten sie dank inres hohen Feuchtigkeitsgehaltes nach dem Backen lange
frisch. Diese kleinen Ciabattas sind vielseitig einsetzbar und schmecken hervorragend am Tisch, als
montaditos und sogar als Basis fUr pinchos an der Theke.

STUCKZAHL 100 Stuck/Karton | 48 Stiick/Karton
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