REF: P136A

La famiglia Koskor & caratterizzata da un pane con
doppia fermentazione, elevata idratazione e
aspetto rustico. Alle nostre ricette orientate al
consumo quotidiano, le abbiamo affilate, mai
meglio detto, dando loro nuove forme e piu
volume. E un pane con una lunga durata di
conservazione che, grazie alla sua mollica morbida
e strutturata, e facilmente digeribile. Senza additivi
o conservanti, € pane al gusto di tutti i tipi di
consumatori e momenti di consumo. Facile da
abbinare e combinare con altri alimenti.

DOPPIA FERMENTAZIONE
CLEAN LABEL

READY

VEGAN

NUTRISCORE A
FONTE DI FIBRE

FONTE DI PROTEINE

EAN-13: 8436017107555 | EAN-14: 18436017107552

FILONCINO KOSKOR

GR

PESO PRECOTTO (G)

UNITA CARTONE

DIMENSIONI CARTONE
COTTURA
SCONGELAMENTO
LARGHEZZA (CM)
LUNGHEZZA (CM)

PESO PRECOTTO (G)

Dulce
Sweet

Miga Elastica )

44 Unitd/Cartone | 30 Cartoni/Pallet
598x264x371

O min |0 °C

30 min

65cm

27 cm
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Aftertaste Bitter



