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PANINO GOURMET

Questo piccolo pezzo di 55 grs € la scommessa
sicura per l'ostello. Grazie alla doppia
fermentazione che riceve, si ottiene un pane con
volume, una mollica piu spugnosa e un sapore e
aroma leggermente dolce. Il vantaggio di questo
pane & che ha un aspetto rustico, con una crosta
infarinata e un verde molto marcato, in modo da
ottenere un prodotto attraente che funziona sia

sulla tavola che in montadito o anche in spiedini
bar.

DOPPIA FERMENTAZIONE
CLEAN LABEL

READY

VEGAN

NUTRISCORE A
FONTE DI FIBRE

FONTE DI PROTEINE

UNITA CARTONE
DIMENSIONI CARTONE
COTTURA
SCONGELAMENTO
LARGHEZZA (CM)
LUNGHEZZA (CM)

PESO COTTO

Dulce

Sweet

Miga Elastica s
Elasticity

Crujiente ¥ 0% .
Crunchy

Retrogusto
Aftertaste

55GR

PESO COTTO

130 Unitéd/Cartone | 24 Cartoni/Pallet
494X294Xx432

O min |0 °C

30 min

6.75cm

10.5cm

559

ABOR  TASTE
Salado
. Salty

Acido
Acid

SABOR/ TASTE
Amargo
Bitter



